
Schlange stehen für den weltbesten Grättimaa: Am Niggi-Näggi in
der Konditorei Gilgen

Wenn morgen am Spalenberg die Menschen zu Hunderten Schlange stehen, gibt es dafür eine lange Tradition: Es ist
Chlaustag, die Confiserie liefert ihre weltberühmten Grätimänner. Bereits jetzt glühen im Haus Nummer 6 alle bald 80
Jahre alten Öfen: gehen doch beim Familienbetrieb Gilgen am morgigen Niggi Näggi-Tag insgesamt rund 5'500 (!!!)
Grättimänner über die Ladentheke. Besuchen Sie mit barfi.ch die Backstube im Traditionshaus, das seit 79 Jahren
Ladenwechsel, Neubauten und Trends überdauert hat.

Grättimänner bleiben fest in Familienhand



Das Geheimnis: Butter, Milch und Eier

Das Grättimann-Rezept von Thierry Iltis 






